
S O U P E S  &  E N T R É E S  

P O L E N T A  A  L A  T R U F F E      3 . 2 5 €  

 

S O U P E  A U  P O T I M A R R O N     2 . 9 5 €  

 

S A L A D E  D E  L E N T I L L E S    2 . 9 5 €  

Avec des carottes, des abricots, des graines et une vinaigrette à l’orange  

et aux épices 

 

E N T R E E  D U  M O M E N T     2 . 9 5 €  

Fait maison selon les produits du marché  

 

P L A T S  

R I S O T T O  S P I N A C I    7 . 5 0 €  

Epinard et gorgonzola avec des cerneaux de noix   

  

R I S O T T O  A U T O M N O    7 . 5 0 €  

Un mélange automnal de potimarron, lard fumé et châtaigne   

 

L A S A G N E  A L L A  B O L O G N E S E  7 . 5 0 €  

Lasagne traditionnelle avec une sauce bolognaise, des pates sans gluten 

faite maison, de la béchamel et du parmesan 

 

L A S A G N E  V E G E T A R I E N N E    7 . 5 0 €  

Avec des aubergines, d’épinard, des poivrons, des tomates et des carottes,  

et des pates sans gluten faites maison, avec la béchamel et du parmesan 

 

P E N N E  R I G A T E  A L L A  G E N O V E S E    7 . 5 0 €  

Des penne rigate sans gluten avec notre pesto maison au basilic  

 

P E N N E  R I G A T E  A L L A  R O M A N A     7 . 5 0 €  

Des penne rigate sans gluten, avec des tomates confites, des olives, des capres, 

des artichauts, du persil, et des pignons   

 

 



 

FORMULE S   
 

8 . 9 5 €  

Entrée ou dessert + plat + eau plate ou pétillante 
 
 

1 0 . 9 5 €  
 

Entrée + plat + dessert + eau plate ou petillante  

 

 

 

Jus Vivotto 25cl, sodas 33cl, vin 18.7cl et bière 25 et 33cl sont 

disponibles dans la formule avec un supplément (à partir de 1€)  

 

 

 

S U R  P L A C E  O U  A  E M P O R T E R  

( C O N S I G N E  D E  1 €  P A R  B O C A L )  

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
  S A N S  G L U T E N  
 

  V E G E T A R I E N  
 

  S A N S  L A C T O S E  
 
 
 
 
 

 

 



D E S S E R T S  

T I R A M I S Ù    2 . 9 5 €  

 

G R A I N E S  A U  L A I T  D E  C O C O  E T  2 . 9 5 €  

C O U L I S  T R O P I C A L      

 

C R E M E  C A R A M E L  A  L A  F L E U R  D ’ O R A N G E R     3 . 2 5 €   

 

B A V A R O I S  A R D E C H O I S     3 . 2 5 €  

Une crème légère à la châtaigne sur une gelée de myrtille  

G Â T E A U X  E T  B I S C U I T S  M A I S O N     A  P A R T I R  D E  0 . 5 0 €  

 

 

 

B O I S S O N S  

J U S  V I V O T T O  3 3 c l  3 . 2 5 €   V I N  1 8 . 7 c l                        3 . 8 0 €  

S O D A  3 3 c l  1 . 8 0 €   

 

B I E R E                             2 . 9 0 €   

3 3 c l                                3 . 9 0 €  

 

 

 

C A F E  1 . 5 0 €    

 


